INFORMACION

El Gobierno notifica

mil multas ainfractores
del confinamiento

»El Ayuntamiento de Sant Joan
retira el coche que recorre el
pueblo felicitando cumplearios
ante la amenaza de sancion

P.CERRADA / J. A. RICO

M Aproximadamente un millar de
personas a las que las Fuerzas y
Cuerpos de Seguridad han levan-
tado propuestas de sancién en la
provincia de Alicante por infringir
el confinamiento acordado en el
decreto de estado de alarma por el
coronavirus ya han recibido la no-
tificacion oficial de la multa que
deben ingresar en las arcas publi-
cas.

LaSubdelegacién del Gobierno
en Alicante ha reforzado el perso-
nal destinado aincoarlos procedi-
mientos sancionadores y en poco
mas de dos semanas ya han notifi-
cado, através de Correos, unmillar,
segun fuentes gubernamentales.
Sin embargo, se han levantado
unas 30.000 actas -14.031 solo la
Policia Nacional-desde que seini-
cidelestadodealarma. Lasfuentes
gubernamentales no pudieron
precisar, sin embargo, cifras con-
cretassobre el pago de sanciones o
recursos contra las multas ya tra-
mitadas.

Mientras la maquinaria admi-
nistrativa continia, la Policia Na-
cional, la Guardia Civil y la Policia
Local de los diferentes municipios
contintian levantando actas de
sancion por no respetar el estado
de alarma. No se salvan ni siquiera
losayuntamientos, como elde Sant
Joan d’Alacant por el servicio que
prestaba parafelicitarlos cumplea-
fios alos vecinos.

Dicho servicio, bautizado con el
nombre de «Musicasobreruedas»,
hasido suspendido por el Ayunta-

miento de Sant Joan después de
quela Guardia Civil haya apercibi-
doal Consistorio con una propues-
tade sancién por incumplimiento
del estado de alarma. Segun el al-
calde, Jaime Albero (PSOE), el
Ayuntamiento ha elevadounacon-
sultaalaSubdelegacién paraverde
qué forma se puede retomar esta
actividad, ya que no estaba expre-
samente prohibida. El primer edil
destaca que esta iniciativa no solo
servia de acompanamiento musi-
cal para felicitar los cumpleafios a
los santjoaners, sino que también
funcionaba como bando munici-
palmévil parainformar delos cam-
biosen el confinamiento, dado que
sobretodohay gente mayor queno
tiene acceso a nuevas tecnologias.

Por otro lado, la Policia Local de
Alicante continuo el pasado fin de
semana con sus controles de vehi-
culosypersonasypuso 130denun-
cias, entre ellas atres personas que
se saltaron el confinamiento y es-
taban desplazandose en un taxisin
motivo justificado.

Autolesiones de presos en Villena
La Asociacion Unificada de Guar-
dias Civiles (AUGC) ha solicitado
al director de la cércel de Villena
que se adopten medidas para evi-
tarlasautolesiones deinternos pe-
ligrosos que estan ingiriendo obje-
tos con el fin de salirtemporalmen-
te de prision al hospital durante el
estado de alarma decretado a me-
diados de marzo.

El dltimo incidente ocurri6 el
pasadofindesemana, cuandouno
de los reclusos volvié a ingerir ob-
jetos peligrososy caus6 unfuegoen
su celda. Fue trasladado a un hos-
pital, dondeintentd sustraerloste-
léfonos mdviles de personal sani-
tario einsultyamenaz6 de muer-
te alos agentes, segtin la AUGC.
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apandemia del coro-
navirus no sélo nos ha
cambiado nuestras vi-
das, sino que nos pone
por delante todo un conjunto de
retos que deberiamos empezar a
valorar. La gastronomia y en parti-
cular el turismo gastronémico, de
tanta importancia para la econo-
mia valenciana, es uno de los sec-
tores que puede verse mas afecta-
do. Voces como la de Francesc
Colomer, el secretario autonomi-
co de Turismo, han insistido estas
semanas en el interés de cuidar la
locomotora que representa la acti-
vidad turistica. Repensary evaluar
nuestra oferta gastronémica pue-
de ser una de las férmulas que nos
ayuden a conseguirlo.

La COVID-19 ha puesto de ma-
nifiesto la falta de sustentabilidad
que encierra el fendmeno de la
economia globalizada. Es en este
contexto, donde la méaxima de
pensar en global, pero actuar lo-
calmente, otorga relevancia ala al-
ternativa de una gastronomia sos-
tenible y de proximidad. La de-
manda del producto local puede
ayudar a consolidar la territoriali-
zacién de buena parte de la cade-
na alimentaria y avanzar en el ob-
jetivo de recuperar una soberania
que resulta clave para afrontar el
cambio de modelo que representa
la globalizacién. La gastronomia
incluye el tratamiento culinarioy
la forma de ingerir los alimentos,
pero también

sus caracteristicas y cémo han
sido obtenidos y/o procesados.

Como se indicaba en el Informe
del Grupo Intergubernamental de
Expertos sobre el Cambio Climéti-
co dela Organizacién de Naciones
Unidas (ONU) de agosto de 2019,
la gastronomia sostenible contri-
buird a alcanzar las metas de la
Agenda 2030. Puede ayudar a con-
seguir una produccién y consumo
responsablesy a facilitar el desa-
rrollo agricola, la seguridad ali-
mentaria, la nutricién, la produc-
cién sostenible de alimentos y la
conservacion de la biodiversidad.

El derecho a comer lo que tene-
mos que comer y disfrutar hacién-
dolo -la esencia del hecho gastro-
némico-, tiene que estar al alcan-
ce de todos los pueblos y paises.
Para ello, ademas de conseguir un
amplio consenso social en torno a
esta cuestion, sera necesario eli-
minar todas las barreras (econ6-
micas, educativas, culturales, etc.)
que lo impiden. El objetivo es ha-
cer accesible a todos los seres hu-
manos una gastronomia sabrosa,
saludable y sostenible. No se trata
dellenar estémagos, sino de ali-
mentar personas. Las politicas ali-
mentarias tienen que asegurar
que lo que se acaba poniendo en-
cima de nuestros platos incorpora
tanto la calidad alimentaria y nu-
tricional como la gastronémica.

Estas semanas de confinamien-
toyde paralizacion obligada de la
actividad econémica, han vuelto a
poner de actualidad las colas del
hambre. Las hemos abordado con

iniciativas solidarias y a través de

férmulas de colaboracién publi-

co-privada como laimpulsada

por el proyecto Alicante Gastro-
noémica. Habria que corregir los
factores estructurales que estan
detras de las mismas y acabar con
elintolerable social que represen-
tan.

Se ha hablado mucho delaren-
tavital basica, pero esta medida
servird de poco si al mismo tiem-
po no avanzamos en la correccién

de las desigualdades y mejoramos
laigualdad de oportuni-
dades, también en
—=" materia de alimenta-
ciény gastronomia. Ha-
cerlo a través de politicas
publicas es el mejor de los
instrumentos para reducir las
primerasy ampliar las segundas.

El territorio valenciano consti-
tuye un espacio con diversidad de
recursos y productos, identidad y
tradicién culinaria y gastronémi-

ca, ademas de contar con un reco-
nocido potencial en el sector de la
gastronomiay el turismo gastro-
némico. Sobre estas bases, la ofer-
ta gastronémica en todos los 4m-
bitos, incluido el doméstico, debe-
ria apostar decididamente por
modelos basados en la compra lo-
cal, la produccién ecolégica, los
alimentos de temporada, el con-
tacto directo y los pagos justos a
los productores. Son alternativas
que ademds de conseguir destaca-
dos resultados gastronémicos, se
sitian en los pardmetros de la
economia ética.

Silogramos avanzar en esa di-
reccion, junto ala mejora de la sa-
ludy el bienestar de nuestros ciu-
dadanos, estaremos aportando un
valor anadido a la oferta que po-
demos hacer, no s6lo en materia
de turismo gastronémico, sino
también en la restauracién colec-
tiva en todas sus dimensiones y
caracteristicas.

Nos esperan tiempos complica-
dos en los que habra que reinven-
tary adaptar la actividad gastro-
némica alas nuevas pautas de so-
ciabilidad que determina la emer-
gencia sanitaria. Probablemente
alcancen mayor difusion las for-
mulas del reparto a domicilio y co-
midas preparadasy listas paralle-
var. Unas soluciones que puedeny
deben ser compatibles con una
apuesta por la mejora de la cali-
dad culinaria y gastron6mica en
los términos que hemos plantea-
do.

Se trata, en cualquier caso, de
potenciar una oferta que debe es-
tar acorde con la demanda de
unos consumidores con mayor
formacion e informacién en ali-
mentacion, nutricion, gastrono-
miay habilidades culinarias. De
ahilaimportancia de implemen-
tar iniciativas educativas -forma-
les e informales- en todas estas
materias. A través de un trabajo
multidisciplinario donde partici-
pen todos los actores involucrados
en el hecho alimentario-gastroné-
mico, pero con un protagonismo
destacado de cocineros/as, gastr6-
nomos/asy dietistas-nutricionis-
tas.

Es desde el conocimiento como
mejor se puede valorar lo que nos
ofrecen los servicios de restaura-
cion, el interés de volver a cocinar,
tal como ha ocurrido en estas se-
manas de confinamiento, y hacer-
lo, ademas, con platos tradiciona-
les y practicas sostenibles como
las asociadas ala cocina de re-
aprovechamiento.



